FICHE TECHNIQUE

Glaciéres pour poissons

Une glaciére est une installation fixe (creusée ou batie) ou mobile (meuble ou récipient),
présentant des propriétés isothermes grace auxquelles elle permet de maintenir
des aliments ou des boissons au froid ou de stocker de laglace. Contrairement a
un réfrigérateur, une glaciere est passive : on doit y mettre de la glace au préalable. Le froid
n'y est maintenu que jusqu'a ce que toute la glace ait fondu et atteint la température de |'air
ambiant. Il existe des glaciéres électriques (qui maintienne la fraicheur en permanence a I'aide
d’un systeme d’alimentation électriques et celles non électriques (qui maintiennent la
fraicheur sur une période bien déterminée). Certaines glacieres dites électriques
s'apparentent davantage a de petits réfrigérateurs puisqu'un petit systéme électrique de
réfrigération est incorporé, généralement dans le couvercle ; elles sont donc prévues pour
étre utilisées en association avec un véhicule automobile. Au contraire d'un réfrigérateur,
elles ne sont pas équipées d'un thermostat et remplissent une fonction plus simple que le
maintien d'une température constante dans leur enceinte : elles assurent un écart de
température entre l'intérieur et I'extérieur grace a une pompe a chaleur a effet Peltier.

La réfrigération est d'autant plus efficace qu'elle est précoce, c'est pourquoi elle doit étre
entreprise dés que le poisson est sorti de I'eau, particulierement s'il s'agit d'especes fragiles
comme la sardine, ou si I'on opére en climat chaud (CREPEY et MAILLIARD, 1965). Les glaciéres
sont tres souvent utilisées pour le transport sous glace des espéces de poisson de haute valeur
commerciale. Leur durée de vie est d’au moins de 5 ans. Elles constituent un bon choix pour
les petites embarcations. Le retour sur investissement est possible au bout de deux mois
d’activités intenses surtout en période d’abondance (NDIAYE et DEI OUADI, 2009).

Caractéristiques de la technologie

- Augmentation du revenu de 60%

- Réduisent les pertes de poissons de 50%

- Préservent la qualité du poisson

- Durée de stockage : 30-36 heures

- Capacité de rétention : 18 kg

- Réduisent la pourriture du poisson de 10%
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