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 FICHE TECHNIQUE 

 

Séchoir ATTESTA 

Présentation du séchoir ATTESTA (PAFASP, 2017) 

La majorité des unités de séchage de mangues sont équipées de séchoirs ATESTA (Atelier 

d’Énergie Solaire et de Technologie Appropriée) ou "Séchoir à gaz à convection naturelle" mis 

au point par le CEAS (Centre Écologique Albert Schweitzer). 

Le séchoir est composé de 4 parties : 

▪ Une semelle maçonnée de dimensions 1,8 m x 1,8 m x 0,7 m ;  

▪ Un box de deux cellules concomitantes dans lesquelles dix claies chacune de séchage 

(de dimensions 0,7 m x 1,2 m, soit 0,84 m²) ;  

▪ Une hotte qui relie le box à la cheminée. Elle canalise l’air chaud et humide vers la 

cheminée et elle supporte cette dernière ;  

▪ Une cheminée, qui constitue la partie la plus haute du séchoir. Elle permet l’évacuation 

de l’air humide tout en évitant aux eaux de pluie et aux vents chargés de poussière de 

pénétrer dans le séchoir. 

 

Avantages du séchoir ATTESTA (PAFASP, 2017) 

Les avantages du séchoir ATESTA sont multiples avec toutefois quelques points d’attention :  

Avantages : facilité de réalisation, utilisation de matériaux locaux et de gaz comme énergie, prix et 

entretien réduit, facilité de conduite, réduction du temps de séchage par rapport au séchage au soleil 

et amélioration de la qualité, polyvalence (séchage d’autres produits), séchage en enceinte "confinée", 

réalisé en matériaux locaux avec donc un prix abordable, peu de maintenance est à apporter au long 

de sa durée de vie (environ 10 ans).  

Points d’attention : hétérogénéité de séchage entre les claies, hétérogénéité de séchage dans le 

temps, maîtrise difficile de la température intérieure, maîtrise difficile de la disposition des claies et 

des chicanes pouvant poser des problèmes de sécurité, des particules de bois pouvant être observées 

dans les produits séchés. 

 

Caractéristiques de la technologie 

20 Kg de mangue séchée en 24 heures 
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